
ITALIAN  DELICACIES
FRENCH ELEGANCE

meets



PACCHERI CACIO E PEPE						      16

CARLO’S AL FORNO							       18
ÜBERBACKENE RIGATONI & RINDERRAGOUT 

L’AMOUR DE LA SAN MARZANO  					     18
RIGATONI, FRUCHTIGE TOMATENSAUCE                                                       
CREMIGE BURRATA & BASILIKUM-ESPUMA

PAPPARDELLE AL RAGÙ		   				    22
KRÄFTIGES RINDERRAGOUT & PARMESAN

MAFALDINE AL TARTUFO						      26
PERIGORD TRÜFFEL & PARMESAN

LOBSTER LINGUINE							      39
HUMMERBISQUE & LIMETTENZESTE
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STEAK TATAR 120G | 200G 	  				         22 | 29
 
„CEASAR SALAD“	 						      16
RÖMERSALAT, CAESAR-MARINADE                                                                         
& CHICKEN-CROUTONS

BURRATA CLASSICO							      17
DATTERINI TOMATEN & BASILIKUM

TRÜFFEL ARANCINI							      18
MOZZARELLA, PARMESAN & TRÜFFELCRÈME	

SHRIMPSCOCKTAIL	  						      21
RÖMERSALAT, ANANAS, TRAUBEN, ORANGEN                                                   
& COCKTAILSAUCE

CARPACCIO DE BŒUF						      21
HANDGEKLOPFTES RINDER-CARPACCIO,                                                  
ZITRONENCREME & RUCOLA

LOUP DE MER	  						      22
CEVICHE VOM WOLFSBARSCH, RICOTTA                                                                        
& LIMETTE

VITELLO TONNATO							       24
ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN,                                                                      
YELLOWFIN TUNA & THUNFISCHCRÈME	

TUNA TATAKI								       24
BLUTORANGE & FENCHEL

IMPERIAL CAVIAR DE LA MAISON „ROYAL CAVIAR“                 		
50G | 125G							        130 | 230

PERIGORD TRÜFFEL 							       12
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where riviera meets 
urban sanctuary.



MOULES								        26
MIESMUSCHELN, WEISSWEINSUD, 
& WURZELWERK

POULPE À LA PUTTANESCA		   			   29
DATTERINI TOMATE, KAPERN, TAGGIASCHE OLIVE & ANCHOVIES 

BOUILLABAISSE		   					     32
FENCHEL, TOMATEN, SAFRAN & ROUILLE

BRANZINO								        45
ZITRONEN-KAPERN BUTTER 
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OSSOBUCO DE BAROLO	  					     32
DEMIGLACE

POULET GRILLÉ POUR DEUX 900G 				    39
ORANGEN-THYMIANJUS

BLACK PEPPER TENDERLOIN 250G 				    45
CAFÉ DE PARIS		

DRY AGED BISTECCA ALLA FIORENTINA 	 	               PRO 100G 14
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BLATTSALAT								       7
		
BLATTSPINAT 							       7
NUSSBUTTER

POMMES FRITES							       7 

POMMES DE TERRE AU ROMARIN				    7
ROSMARINKARTOFFELN & MALDON

DILLFISOLEN								       9
SPECKESPUMA

BABYKAROTTEN							       9
HOLLANDAISE

GNOCCHI AL FREDO 						      12
PARMESAN-ESPUMA 	
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DEATH BY CHOCOLATE						      9
SCHOKOMOUSSE-EIS & GÂTEAU-CRUMBLES

SPAGHETTIEIS	 						      9
ERDBEERE & MACADAMIA

TIRAMISU			   					     12
YUZU & KAKAO

CELLINI´S MERINGUE-TORTE					     15
ZITRONE, BAISER & PISTAZIE

TARTE TATIN								       15
BLÄTTERTEIG, KARAMELL, VANILLEEIS & APFEL	
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OPENING HOURS
MONDAY-SATURDAY: 12:00 PM - 12 AM  

SUNDAY: CLOSED  

FÜR INFORMATIONEN ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN 
AUSLÖSEN KÖNNEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICEMITARBEITER.

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO, INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.


