
INSALATA  “NIÇOISE”       14
THUNFISCH, FISOLEN, KARTOFFELN & EI 

„CEARSAR SALAD“        16
RÖMERSALAT, CAESAR-MARINADE & CHICKENCROUTONS

CARPACCIO DI MANZO “TRATTORIA STYLE”    16
RINDER-CARPACCIO, PARMESAN & RUCOLA 

BURRATA CLASSICO       17
DATTERINI TOMATEN & BASILIKUM

VITELLO TONNATO “TRATTORIA STYLE”     19
ROSA KALBSRÜCKEN & THUNFISCHCRÈME

POULPE GRILLÉ       21
CAPONATA & FOCACCIA 

TUNA TATAR         24
FOCACCIA, WILDKRÄUTER & ZITRONENEMULSION

ANTIPASTI

SPAGHETTI AGLIO E OLIO      12
OLIVENÖL, PETERSILIE & CHILI 

PENNE ALL’ARRABBIATA      12
SAN MARZANO TOMATEN, CHILI & PETERSILIEN 

SPAGHETTI CARBONARA      16
GUANCIALE, EI & PECORINO  

PACCHERI „FINTA GENOVESE“      16
RINDERSTREIFEN, ZWIEBEL & PAMESAN

PAPPARDELLE AL RAGÙ       19
KRÄFTIGES RINDERRAGOUT & PARMESAN 

PASTA

GAMBERI RUSTICI       16
GARNELEN IN DER TONPFANNE, FOCACCIA & CHILI 

LOUP DE MER GRILLÉ       29
ROSMARIN KARTOFFEL & GEMÜSE

TAGLIATA DI MANZO        29
RUCOLA, PARMESAN

CARNE E PESCE

SORBETS        9
AMALFIZITRONE | HIMBEER-BASILIKUM | GRAPEFRUIT 

TIRAMISU        12
YUZU & KAKAO

BLANC ET NOIR       12
MANDEL-TARTE, SCHOKOLADENMOUSSE & VANILLEEIS

CELLINI´S MERINGUE-TORTE     12
ZITRONE, BAISER & PISTAZIE

TARTE TATIN        12
BLÄTTERTEIG, KARAMELL & APFEL

DOLCI



LUNCHMENU


